Markus Hofer

Henleinstr. 6
93092 Barbing-Unterheising
Deutschland

Email: hofer@optima-hygiene.de
Web: www.sachverstindiger-
hygiene.de

Sachverstandiger fiir die Branchen:

¢ Altenheime

¢ Arbeitshygiene

¢ Bodenbelage

¢ Desinfektion

Hygiene & Dekontamination

Hygiene und Desinfektion

Hygiene und Mikrobiologie

Hygiene-Fachausbildungen

Hygienemanagement

Hygieneplane fir Arztpraxen, Kindertagesstatten, amb. Pflegedienste

Uber Markus Hofer

Neben meiner fundierten fachlichen Ausbildung und meiner jahrelangen Erfahrung in der Zusammenarbeit mit Alten- und
Pflegeheimen, Unternehmen, Lebensmittelherstellern und Kommunen stehe ich im stdndigem Kontakt mit fihrenden Hersteller
aus dem Bereich Reinigung und Desinfektion. So bin ich immer auf dem aktuellen Stand der Technik.

Ich biete fachliche Beratung im Bereich Hygiene bei Neubauten oder Modernisierungen von 6ffentlichen Gebauden. So kénnen
bereits bei der Auswahl von Bodenbeldgen, der Konzeption von Reinigungskammern und der Infrastruktur Kosten beim spéateren
Gebaudeunterhalt gespart werden.

Fur Gemeinschaftseinrichtungen wie z.B. Schule, Kinderkrippen oder Kindergérten erstelle ich Hygienepléne und Konzepte.

Als Grundlage fir eine 6ffentliche Ausschreibung unterstitze ich Kommunen bei der Erstellung von Leistungsbeschreibungen und
Leistungsberechnungen fir Unterhalts-, Grund-, und Sonderreinigungen.

In Sachkunde-Seminaren bereite ich lhre Mitarbeiter intensiv auf die hygienischen Anforderungen ihrer Tétigkeit vor. Die dadurch
erworbene Qualifikation ist eine Motivation der Mitarbeiter, und eine Auszeichnung fiir Ihre Einrichtung oder lhr Unternehmern und
kann ein entscheidender Wettbewerbsvorteil sein.

Im Ausbruchsfall bin ich ihr Partner bei der Leitung und Durchfihrung von DesinfektionsmaBnahmen bei meldepflichtigen
Erkrankung, behdrdlich angeordneten DesinfektionsmaBnahmen (§18 I1fSG) oder Tierseuchen.

Vor oder nach Kontrollen lhrer Einrichtung durch die Behdrden unterstiitze ich Sie bei der Umsetzung von MaBnahmen zur
Verbesserung der Hygiene in Ihren Objekten.

Wie es um die Hygiene in Ihrer Einrichtung oder Ihrem Betrieb steht, zeigt der Objekt-Check. Er listet die Starken detailliert auf
und gibt konkrete Vorschlage zur Verbesserung des Infektionsschutzes und der Senkung der Krankheitstage Ihrer Mitarbeiter.

Ich bereite lhre Mitarbeiter vor Auslandsaufenthalten in kompakten Intensivseminaren auf die Reisen vor. Gezielt informiere ich
dabei Uber die hygienischen Besonderheiten des Reisezieles und die zu treffenden MaBnahmen.
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Hygiene ist ein sehr breiter Bereich mit unterschiedlichen Einflissen aus den Themen Reinigung, Desinfektion, Gefahrstoff,
Arbeitsschutz und Recht. In meinen Gutachten bereite ich Ihre Fragestellung versténdlich und umsetzbar auf.

Um Differenzen mit Dienstleistern vor einem kostspieligen und zeitaufwendigen Gerichtsverfahren zu klaren hilft ein
Schiedsgutachten. Gerne unterstitze ich Sie auf diesem Weg.

Fur den Richter bin ich als Gutachter bei Bedarf Ansprechpartner in allen Hygienefragen.

Die behérdliche Sperrung einer Gemeinschaftseinrichtung l6st oft Verunsicherung aus. Ein Freigabe-Gutachten hilft Ihnen die
Wirksamkeit der getroffenen MaBnahmen zu belegen und verlorenes Vertrauen wieder herzustellen.

Ich unterstiitze Sie bei der Erstellung individueller, praxisnaher und im Alltag umsetzbarer Hygienekonzepte fir lhr Unternehmen
oder lhre Einrichtung.

Besondere Fachkenntnisse:

Fachwirt fir Reinigung und Hygiene

Staatlich geprUfter und zertifizierter Desinfektor
Anwendungstechniker fir Bodenbeldge
Sachkunde H202 Raumdesinfektion
Sachkunde Reinigung im Reinraum

Fachgebiete:

- Fachliche Begleitung flir den Bereich Hygiene bei Neubauten oder Modernisierungen

offentlicher Geb&aude

- Erstellung von Hygieneplanen (gemanB §36 IfSG)

- Erstellung von Reinigung- und Hygienekonzepten fiir Gemeinschaftseinrichtungen

(gemaB §33 IfSG)

- Erstellung von Leistungsbeschreibungen von Unterhalts-, Grund-, und Sonderreinigungen

- Belehrungen gemaB §35 IfSG (Gemeinschaftseinrichtungen)

- Folgebelehrungen geménB §43 IfSG (Lebensmittel)

- Sachkunde-Seminare

- Leitung und Durchfiihrung von DesinfektionsmaBnahmen

- Vor- und Nachbereitung von behérdlichen Hygienebegehungen

- Objekt-Check zur Ermittlung des Hygienestandes

- Mitarbeiter-Schulung vor Auslandsaufenthalten

- Erstellung von Gutachten flr die Bereich der Hygiene und Desinfektion

- Erstellung von Schiedsgutachten zur Beilegung von Differenzen

- Erstellung von Gerichtsgutachten

- Erstellung von Freigabe-Gutachten nach einer behérdlich angeordneten SchlieBung einer Gemeischaftseinrichtung
- Erstellung von individuellen Hygienekonzepten fir den Einzel- und GroBhandel, Blros, Verwaltungen und Industrie- und
Handwerksbetriebe

Mitgliedschaften:

Deutscher Gutachter und Sachversténdigen Verband e.V. (DGuSV)
Europaischer Fachverband fur Desinfektoren (EFfD)

Redaktioneller Programmdienst von DGSV:
Deutscher Gutachter & Sachversténdigen Verband e.V.
Bundesgeschéftsstelle

NordstraBe 17 - 22

DE-04105 Leipzig

+49 0371 /2391 599

+49 0322 /237356 75
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